


采购需求
分标4：保健品、奶粉、特医食品等，预购金额100万
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桂平市人民医院保健品、奶粉、特医食品等采购需求
	






















1项
	一、特殊医学用途婴儿氨基酸配方食品：
1、蛋白质全部由氨基酸提供（100%游离氨基酸），蛋白质（等同物）含量：≥13.2g/100g，未添加乳糖（含量≤0.5g/100g）。
2、能量：≥2010 KJ/100g。
3、脂肪：≥20.8g/100g，添加中链甘油三酯作为脂肪的部分来源（MCT含量约占总脂肪≥24%），
4.碳水化合物≥47.5g/100g。
5、钙：≥500mg/100g，铁≥5mg/100g，锌≥4.7mg/100g，牛磺酸：≥30mg/100g。
6、二十二碳六烯酸（DHA): ≥73mg/100g，二十碳四烯酸（AA)：≥73mg/100g。
7、适用于食物蛋白过敏婴儿，做有支持过敏患儿生长发育的临床实验
二、特殊医学用途婴儿配方食品乳蛋白深度水解奶粉：含乳糖
1.将乳蛋白水解成肽段和氨基酸，水解肽段99%≤1200Da，蛋白质含量：不低于12.5 g/100g
2.二十二碳六烯酸（DHA):不低于48mg/100g，二十碳四烯酸（ARA)：不低于62.8mg/100g，
3.碳水化合物：≥53.5 g/100g。
4.脂肪≥25.1 g/100g，添加中链甘油三酯作为脂肪的部分来源（MCT含量约占总脂肪≥45%）
4.能量：≥2118kJ/100g。
5.纯化乳糖含量不低于45%
6.符合低敏配方要求，适用于对食物蛋白过敏的婴儿。
三、特殊医学用途婴儿配方食品乳蛋白深度水解配方粉（不含乳糖）
1.将乳蛋白水解成肽段和氨基酸，水解肽段99%≤1200Da, 蛋白质含量≥13.5g/100g，。
2.脂肪：≥20 g/100g，中链甘油三酯作为脂肪的部分来源（MCT含量约占总脂肪≤39%）
3、碳水化合物：≥47.5 g/100g。
4.能量：≥2000kJ/100g。
5、渗透压≤170 mOsm/L；
6、.未添加乳糖（含量低于0.5g/100g）。含有核苷酸，修复肠道，增强免疫功能。
四、特殊医学用途早产/低出生体重婴儿配方食品
1、蛋白质含量≥2.60g/100ml。
2、能量：标准冲调液能量值为100Kcal/100ml。
3、脂肪≥5.2g/100ml,采用中链脂肪作为脂肪的部分来源（≥15%总脂肪），碳水化合物≥ 9.5g/100ml。
4、DHA≥9.5mg/100ml，核苷酸≥4.1mg/100ml。
5、标准冲调液渗透压≤380mOsmol/kg。
6、适用于早产/低出生体重婴儿。
五、婴幼儿无敏配方米粉
1、配料主要为大米粉（添加量≥95%）。
2、能量≥1620KJ/100g，蛋白质≥6.5g/100g，脂肪≤0.5g/100g，碳水化合物≥86g/100g，钙≥500mg/100g，铁≥5.2mg/100g，锌≥4.5mg/100g，维生素C≥28.5mg/100g。
3、适用于6-36个月婴幼儿。
4、不含牛奶蛋白等16种过敏原，纯净0添加（不添加糖、盐等）
六、特殊医学用途全营养配方食品（整蛋白型）
1.能量：≥1940kJ/100g，等卡能量密度100kcal/100ml。
2.蛋白质含量≥18.3g/100g，未添加乳糖（含量低于0.5g/100g）。
3.脂肪：≥18.3 g/100g，中链甘油三酯作为脂肪的部分来源（MCT含量约占总脂肪≥18%），碳水化合物：≥60 g/100g。 
4.乳清蛋白含量50%与酪蛋白50%，黄金比例1:1 
5.添加了FOS、牛磺酸、左旋肉碱、二十二碳六烯酸（DHA）及膳食纤维（来源为低聚果糖）。
七、特殊医学用途全营养配方食品（短肽型）
1.能量：≥1945kJ/100g，100kcal/100ml。
2.蛋白质含量≥13.5g/100g，未添加乳糖（含量低于0.5g/100g）。
3.脂肪：≥17.5 g/100g，中链甘油三酯作为脂肪的部分来源（MCT含量约占总脂肪≥58%），碳水化合物：≥62.8 g/100g。 
4.乳清蛋白含量100%，将蛋白质水解程肽类，更易耐受和消化吸收
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	八、白蛋白肽特殊膳食用食品
1.优质蛋白肽，复合维生素和矿物质、维生素A、D、B1、B2、钙、铁、锌。
2.能量≥27.5kJ/2g，蛋白质≥0.4g/2g，脂肪：0g，碳水化合物≥1.2g/2g，钙≥225mg/2g，铁≥5.5mg/2g，锌≥5mg/2g。
3.白蛋白肽-源自卵清白蛋白，可增强临床患者抗感染能力。
4.生物效价高达94，体内活性高达90%，富含8种必需氨基酸和10种非必需氨基酸，其组成比例非常接近人体血清蛋白，不经消化即可直接吸收，相比氨基酸吸收率提高近 9 倍，吸收利用度率几乎达100%

九、益生菌草本复合固体饮料
1.能量：≥1387KJ/100g，蛋白质：≥4.4g/100g，脂肪：≥2.2g/100g，碳水化合物：≥72.4g/100g，钠：≥204mg/100g；
2.添加了中药经典组方健脾消食中药（炒鸡内金、藿香、砂仁、陈皮、乌梅、甘草），产品中所有的植物成分采用国际先进的提取技术（二氧化碳萃取技术）提纯，并非打磨成粉，具有更高的水溶性，口感更好，患者接受度更高！
3、富含复合乳酸菌（动物双歧杆菌乳亚种NJ241、凝结魏茨曼氏菌BC01、植物乳植杆菌H6、发酵粘液乳杆菌CQPC04、嗜酸乳杆菌LA-10A、副干酪乳杆菌PC32、鼠李糖乳酪杆菌NJ551）


十、草本复合植物饮
1.能量：≥376 KJ/100g，蛋白质：0g，脂肪：0g，碳水化合物：≥22.1g/100g，钠：≥14mg/100g；（低热量设计，助力提升健康效果）
2.根据性早熟经典方剂知柏地黄丸经方化裁，保留经方中的君药、臣药、佐药。
3.药食同源，道地药材，品质优选（主要成分：地黄、山楂、牡蛎、山药、山茱萸、茯苓、栀子、佛手、菊花、木糖醇、甜菊糖苷、水、山楂汁）

十一、米糠提取物、磷脂酰丝氨酸混合物固体饮料1
项目  每100g  NRV%
能量≥1660KJ（约20%）
蛋白质0g（0%）
脂肪≤1.5g（3%）
碳水化合物≥93.5g(30%)
钠≤72mg（4%）
十二、米糠提取物、白芷和磷脂酰丝氨酸混合物固体饮料2
项目  每100g  NRV%
能量≥1680KJ（20%）
蛋白质0g（0%）
脂肪≤2.5g（4%）
碳水化合物≥94.1g(30%)
钠0mg（0%）
十三、米糠提取物、白芷和吡咯并喹啉醌混合物固体饮料3
项目  每100g  NRV%
能量≥1665KJ（20%）
蛋白质0g（0%）
脂肪≤1.9g（3%）
碳水化合物≥93.3g(31%)
钠≤40mg（2%）
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十四、米糠提取物、白芷和磷脂酰丝氨酸混合物固体饮料4
项目  每100g  NRV%
能量≥1685KJ（20%）
蛋白质0g（0%）
脂肪≤2.1g（4%）
碳水化合物≥93.3g(31%)
钠0mg（0%）
十五、米糠提取物、白芷和吡咯并喹啉醌混合物固体饮料5
项目  每100g  NRV%
能量≥1650KJ（20%）
蛋白质0g（0%）
脂肪≤1.3g（2%）
碳水化合物≥93.7g(32%)
钠≤21mg（1%）
十六、儿童调制乳粉
项目  每100g  NRV%
能量：≥2045千焦（24%）
蛋白质：≥35.0克（62%）
脂肪：≤23.2克（39%）
碳水化合物：≥30.0克（11%）
膳食纤维：0克（0%）
钠：≤295毫克（15%）

十七、乳糖酶调制乳粉
项目  每100g  NRV%
能量  ≥1575KJ（19%）
蛋白质 ≥ 22g（40%）
脂肪  ≤   3.1g（5%）
碳水化合物≥ 58g(20%)
膳食纤维  ≤ 5.2g （20%）
（以低聚果糖计）
钠  ≤  245mg（13%）
镁 ≥  38mg （13%）
锌 ≥ 4.2mg   （33%）
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	▲一、商务条款

	合同签订时间
	自中标通知书发出之日起25个日历日 内

	
服务期限及地点
	服务期限为12个月，服务履行时间以合同签订为准。 服务地点：桂平市人民医院

	

付款方式
	当月采购的货款于次月结清。采购人按月进行公对公账户转账，采购人可根据实际需求采购种类及数量，以采购人实际购买 的种类及数量核实核算。供应商必须提供详细的物品销售清单与采购人的收货单核 对无误后，由供应商按照采购人财务规定出具正式发票，采购人收到发票后20个工 作日内一次性付清货款。（多久合适）

	

投标报价
	报价必须含以下部分，包括：
①货物、服务的价格；
②必要的保险费用和各项税金；
③包装、运输、搬运、深加工、检验检测、售后服务等相关费用。

	履约保证金
	中标供应商在签订合同前向采购人缴纳履约保证金，履约保证金为合同金额的
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	2%,合同期满后，如无违约责任，全额退回履约保证金(无息)。

	











报价要求
	1.以下浮系数进行报价。
2.投标报价结合市场价格、成本及自身条件、市场风险考虑报出综合的下浮系数，有效 报价范围为：≥5%下浮系数，实际采购价格=当日市场价格×(1-下浮系数),投  标人一旦中标，该结算综合下浮系数在合同服务期内不得改变。
3..询价：由采购人和中标人共同派员组成询价小组，由采购人组织大型医药公司、保健品及特医食品供货商进行询价，以区内其他医院供货的质量和价格为参考。
4..定价：询价小组以询价得出的结果为参考依据，对所询价格与上周期价格对比， 若市场价格涨幅超过10%,中标人须提供配送商书面调价函告知甲方，经甲方核实  审批同意后方可实行。


	核心产品
	本分标为服务类项目，不设置核心产品。

	


基本要求
	1.配送人员必须办理健康证，投标文件中提供3名以上员工的健康证明。
2.用于配送的车辆必须干净、整洁且能按采购人规定的时间及地点一次完成该批次 货物的供应。
3.投标人投入本项目固定从业人员中具有食品安全总监。
4.投标人根据食材供应量为其购买食品安全责任保险。

	

售后服务要求
	1.质量保证期：达到国家规定要求，如采购需求另有约定的，从其约定。
2.响应时间：接到采购人处理问题通知后6小时内到达采购人指定现场
3.售后服务技术人员要求：配送人员必须办理健康证。 

	



服务要求
	1.食品配送采购，按照采购方的具体要求，将采购方需要的食品在规定时间内保质 保量配送到指定地点。服从采购方的监督、协调、指导与管理。凡是《中华人民共  和国食品安全法》禁止经营的食品一律不得采购和使用，严禁配送“三无”食品、 有毒、有害、过期、变质、假冒伪劣等不合格食品。中标供应商应负责货物的供应、 包装、运输、交货以及售后服务等工作。
2.送货要求
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	5.投标人可供应的产品必须包含但不限于采购需求中要求的参考品牌，投标人在投 标文件中提供承诺书(格式自拟)。

	二、与实现项目目标相关的其他要求

	(一)投标人的履约能力要求

	政策性加分条件
	符合节能环保等国家政策要求。

	质量管理、企业信 用要求
	详见《第四章 评标方法及评标标准》

	能力或业绩 要 求
	详见《第四章 评标方法及评标标准》

	(二)验收标准

	











采购标的验收标 准
	1.产品的验收工作由采购方和供应商共同进行。供应商提供的产品须经过采购方验  收人员的感官检验、外观检验和试用检验，若产品外观、包装、形式不符合要求、 感官检验不能达到食品卫生要求，当即拒收，供应商需在3小时内更换不合格产品。 供应商不能满足食品的质量及售后服务要求时，采购方将按1500元/次进行罚款， 造成经济损失由供应商赔偿。
2.验收工作的一般程序：根据采购清单的具体要求，对所购产品进行清点、外观检 查以及对产品的各项指标和性能进行实测，并逐项记录。检测结束后，验收人员在 验收单上签字。对未能通过验收的，一律退货、更换直至验收合格。
3.采购人对中标人提交的服务依据招标文件上的服务要求和国家有关标准进行验 收。
4.中标人交付服务前应对服务作出全面检查和对验收文件进行整理，并列出清单， 作为采购人验收和使用的技术条件依据，检验的结果应随服务交采购人。中标人不 能完整交付服务及本款规定的单证和工具的，必须负责补齐，否则视为未按合同约
定交付服务。
5.采购人组织验收，中标人必须到场配合。验收合格后双方签署验收合格凭证。
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	6.其他未尽事宜应严格按照《关于印发广西壮族自治区政府采购项目履约验收管理 办法的通知》[桂财采〔2015〕22号]以及《财政部关于进一步加强政府采购需求和 履约验收管理的指导意见》[财库〔2016〕205号]规定执行。
7.验收产生的费用由中标人负责。

	(三)其他要求

	
资料要求
	投标人可根据自身情况编制并在投标文件提供配送服务方案、安全措施、应急预案、 售后服务方案、商务资信证明等。
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